
乌江涪陵榨菜绿色智能化生产基地(一期)

6 号车间半固态复合调味料生产线定制设备采购项目

答疑补遗（一）

各潜在投标人：

现发布乌江涪陵榨菜绿色智能化生产基地(一期)6 号车间半固态复合调味料生产线定制

设备采购项目招标文件答疑、补遗。无论投标人下载与否，招标人都视为投标人收到以下资

料并全部知晓，由此产生的一切后果由投标人自负。

第一部分：答疑

提问 1、技术要求中：产品规格 3.红油、香辣油、熟制菜籽油包装规格 25-45 千克/袋，

外包装为带盖塑料桶。

该处显示红油、香辣油、熟制菜籽油包装有塑料内袋，请确认该处包装是否有内塑料包装袋？

若有是否为人工将塑料袋装入塑料桶放入输送带进行灌装？塑料袋内袋的封口如何要求？

回复：1、详见补遗。

2、是。

3、详见补遗。

提问 2、技术要求中：各固体物料的投料位置在二层的对应位置开孔、投料。从二层取

料。



提问：2.1 本项目二层固态物料：粗辣椒粉、复合香辛料粉、味精、呈味核苷酸二钠等多种

细小颗粒和粉体物料。以上这些固态物料的取料点分别在二层哪个位置？请明确，另我方取

料是从配料设备的配完料后的物料暂存仓（配料工序负责）出口开始取料还是从其他设备（配

料工序负责）口取料？物料暂存仓或其他设备是否有称重计量装置？物料的取料分界点需明

确！

提问 2.2 浸提油罐、煮水罐、计量调配罐每罐的固态物料添加量大约多少？每罐固态物料投

料时间要求是多少？

提问 2.3 粗辣椒粉、复合香辛料粉、味精、呈味核苷酸二钠等多种细小颗粒和粉体物料，以

上这些固态物料的堆积密度是多少？

提问 2.4 投料纠错要求有自动防错功能，该功能的具体要求请大致描述！

回复：2.1、 （1）.（2）.（4）详见补遗 ;（3）.有。



2.2、涉及配方保密问题，此问题不在答疑中回复，直接与招标人联系。

2.3、与招标人联系自行取样测算。

2.4、按照招标技术文件执行。

提问 3、每个批次的一次浸提后的香辛料渣重量大约多少？香辛料渣的堆积密度大约多

少？一次浸提的香辛料渣存放时间多久才二次进入煮水罐水煮？是否每天都有油浸提和煮

水罐水煮作业？

回复：1和 2涉及配方保密问题，此问题不在答疑中回复，直接与招标人联系。

3. 存放时间小于等于 20 天。

4. 每天煮水，油浸提根据需求定时间（不需每天）。

提问 4、浸提油罐、煮水罐每台罐进料时间及出料时间要求多少？

回复：浸提油罐进料时间小于等于 20min，煮水罐进料流量为 14kg/min；出料时间与离

心机匹配。

提问 5、技术要求中：榨菜汁供应系统榨菜汁从 2个指定的窖池抽取，该 2 个窖池的具体位

置在哪里？图上明确一下！



回复：在设计范围外 1 米处预留接口，其余部分由招标人安装至此；控制信号由招标

人接入投标人控制系统。

提问 6、技术要求中的材质要求如下：

要求与产品接触的设备材质要求 316L 制造，管件采用 316L，

提问 6.1 实际中 CIP 罐体及管件、压缩空气管件、生产用水管件采用什么材质？

过渡储水罐及管件泵阀过滤器、水渣分离离心机物料接触部分及管件泵阀、真空搅拌罐及管

件泵阀等采用什么材质？

提问 6.2 粗辣椒粉、复合香辛料粉、味精、呈味核苷酸二钠等多种细小颗粒和粉体物料与这



些物料接触设备采用 316L 材质？

提问 6.3 离心的香辛料渣输送出料投料及储存设备采用什么材质？

提问 6.4 蒸汽管道采用什么材质？

回复：6.1.过渡储水罐及管件泵阀过滤器、水渣分离离心机物料接触部分及管件泵阀、

真空搅拌罐及管件泵阀、CIP 罐体及管件、压缩空气管件、生产用水管件采用 SUS316L。

6.2.是。

6.3.离心的香辛料渣输送出料投料及储存设备采用 304 不锈钢。

6.4.蒸汽管道材质采用 20#无缝钢管。

提问 7、设备一览表中的高压均质机要求每小时的处理量是多少吨？进入均质机的物料颗粒

度、密度及粘度分别是多少？技术要求中要求压力不低于 60Mpa，该压力是工作压力还是设

备最高压力？

回复：1.按照招标技术文件执行。

2.与招标人联系自行取样测算。

3.该压力为最高压力。

提问 8、设备一览表中的超高温瞬时灭菌机（含冷却系统），要求每小时的处理量是多少吨？

进料温度、灭菌温度、维持时间、出料温度分别是多少？进入 UHT 的物料粘度、密度、物

料颗粒度分别是多少？

回复：1.按照招标技术文件执行。

2.进料温度在 60-70℃，灭菌温度在 141-145℃，维持时间 6秒（3-10 秒可调）。出料

温度在 90-95℃。

3.与招标人联系自行取样测算。

提问 9、技术要求中 CIP 清洗：

该处的断生罐是指哪个设备？



回复：断生罐指的是断生炼油锅。

提问 10、技术要求中：

该处的罐体包括哪些罐体？

回复：产生热气、蒸汽的所有罐体均需设计排气管道。

提问 11、辣椒酱调味料设备需求表中：

该处的 300 千克泡辣椒大约多少立方？

回复：0.5 立方。

提问 12、泡辣椒工艺要求：

设备需求一览表中：



提问 12.1 该调配罐是否需要外盘管加热？调配罐的材质是什么？

提问 12.2 该辣椒酱调味料设备需求表中的所有设备的材质是 316L 材质还是其他？

回复：12.1.详见补遗

12.2 辣椒酱调味料设备需求表中的所有设备的材质是 316L。

提问 13、技术要求中：

要求所有电机变频可调，实际生产中有些电机不需变频，请明确哪些位置电机需要变频？所

有的机械搅拌是否需要变频？

回复：详见补遗。

提问 14、车间内部是否需要设计蒸汽分汽缸？若需要则该分汽缸由谁负责提供？

回复：蒸汽分汽缸由投标人自行设计并提供。

提问 15、两处取电点能提供的负荷分别是多大，是否分别预留了一个断路器，我们从断路

器出线端接线，自行负责招标范围内设备的供电？



回复：1.两处取电点分别能提供 400kw 的负荷。

2.预留了一个总进线的断路器。

3.塑壳及微端由投标人自行设计并提供。

提问 16、原有 2台炒锅要接入自动系统，需要厂家配合开放自动化接口。

回复：招标人协调原厂家配合。

提问 17、桥架建议使用 304 槽式，网架式没有盖板。

回复：按照招标技术文件执行。

提问 18、单体设备如 UHT 杀菌机、均质机、离心机、灌装机、码垛机等控制柜与设备就近

放置，中控系统可以一键启停，读取/设置关键参数和状态，单体设备内部阀门、泵等不在

中控操作由单体设备按照工艺要求自动控制。



回复：按照招标技术文件执行。

提问 19、主控制柜和辅助控制柜根据设备布局合理放置在现场，不在中控室集中放置。

回复：按照招标技术文件执行。

提问 20、元器件固定优先采用导轨方式，但对于体积较大像变频器等需采用螺丝固定，但

会考虑后期拆装和维护的便利性。

回复：详见补遗。

提问 21、中控室的电脑操作台是否需要提供，如果需要有无特殊要求？

回复：需要提供。

提问 22、P5 第二章 1.3.2 交货期 交货期：120 日历天，含设备安装调试工期 30 日历天，合同签

订之日起计算（如因特殊情况以招标人下发指令为准）。

项目为非标定制设备，设计、外协、长周期物料采购均存在刚性周期，是否可将总交货期调整为 180

日历天（含 30 天安装调试，起算及特殊情形约定不变）

回复：按照招标文件执行。

提问 23、P61 第四章 合同条款及格式 第二节专用合同条款 3.2 合同价款的支付 建议增加发货款：

预付款：签约合同价的 30 %；发货款：支付至签约合同价的 80%；安装完成款：支付至签约合同价

的 90%；验收款：向卖方支付至合同价格的 95 %；质保金：签约合同金额的 5%作为质量保证金



因本项目为定制化设备，原材料采购资金占用率高，将验收款中的 60%前置为发货款 50%，及安装完

成款 10%，既能缓解我司现金流压力，也能充分保障本项目的顺利推进。

回复：按照招标文件执行。

提问 24、P35-P36 第三章 2.2.2（1）技术评审标准（A）“质量保证措施（半固态复合调味料）”

中，未明确杀菌机、均质机的阐述要求

回复：详见补遗。

提问 25、P89 第五章 供货要求 第三项 货物采购内容 未明确能源系统取用中的水，是否包含自来

水、软化水、冷却水（塔水/冰水）等

回复：按招标技术文件执行。

提问 26、P89 第五章 供货要求 第三项 货物采购内容 未明确能源系统取用中的气，为无油/有油，

洁净/非洁净，与物料接触的压缩空气，是否需要供应商自配过滤及减压系统

回复：招标人提供微油空压机系统，其中管道过滤及减压系统由投标人设计并提供。

提问 27、P90 第五章 供货要求 第四项 产能要求及物料需求 未明确混合好的辅料及香辛料是什么

形式，包装好的还是存在罐内的，转运至供应商负责的计量料仓在本次招标范围内还是未含在本次

招标范围内

回复：混合好的辅料及香辛料暂定为定额袋装（20kg 左右），转运至供应商负责的计量

料仓由招标人负责。

提问 28、P90 第五章 供货要求 第四项 产能要求及物料需求 “榨菜汁从 6#车间指定 2个窖池经自

清洗过滤器泵入煮水罐”，未明确指定的窖池是哪两个，窖池区域太大，此项未明确影响泵阀的选

型以及管道的长度

回复：在设计范围外 1米处预留接口，其余部分由招标人安装至此；控制信号由招标人

接入投标人控制系统。

提问 29、P94 第五章 供货要求 第四项 产能要求及物料需求 油炒辣椒工艺描述“从冷却开始至待

包装全过程，物料须保持均匀混合状态，不得出现油脂析出或与辣椒固形物分离”，此时物料已经

是待包装产品，从异物/卫生防护角度是否要对冷却形式进行要求，具备异物/卫生防护要求



回复：冷却形式由投标人自行设计，具备异物/卫生防护要求。

提问 30、P95 第五章 供货要求 第四项 产能要求及物料需求 辣椒酱调味料工艺描述中，榨菜汁过

滤后的澄清度有没有具体要求

回复：澄清度≥100 目。

提问 31、 P98 第五章 供货要求 第六项 整线设计要求 CIP 系统需求是 3罐式还是 4罐式，需要同

时清洗几个目标

回复：CIP 系统需求是 4罐式，同时清洗不少于 2个罐体。

提问 32、 P91 第五章 供货要求 第四项 产能要求及物料需求 半固态复合调味料生产工艺图中贴

标入库步骤，采用人工贴标还是自动贴标？贴标形式是什么？其他产线也需要提供贴标方式。

回复：详见补遗。

提问 33、P94 第五章 供货要求 第四项 产能要求及物料需求 油炒辣椒工艺（5）计量、包装、喷

码：包装袋材质为复合铝箔袋。在线喷码(喷生产日期和二维码）。喷码是否为油墨喷码，以及其余

产线是否需要喷码，喷码位置及内容。

回复：喷码为紫外线喷码，由投标人提供喷码机，喷码位置及内容（生产日期及二维码）

尺寸由投标人根据产线产能自行设计。

提问 34、P90 第五章 供货要求 第四项 产能要求及物料需求 (二)产品规格：油炒辣椒包装规格 1-4

千克/袋，袋材质为复合铝箔袋。

目前了解 4千克袋型尺寸还未确认。 从产品工艺了解，该设备灌装后还需真空处理，目前可提供的

真空机允许的最大尺寸 300 宽、400 长。实际在用 2千克袋装尺寸：245 宽、400 长。已经很接近真

空机的最大尺寸要求了。 因此请尽快确认 4公斤袋型尺寸；

回复：按 300mm*400mm 尺寸设计容量，4公斤只是参考数值。

提问 35、P99 第五章 供货要求 第七项 附属设备具体技术要求 （一）控制柜 1、整套电气控制系

统采用 PLC 控制，设计先进，运行可靠，所有电机变频可调。

不是所有电机都需采用变频电机，是否可调整为：根据工艺设计对应电机变频可调。

回复：详见补遗。



提问 36、P99 第五章 供货要求 第七项 附属设备具体技术要求 （一）控制柜 2、控制柜要有标牌，

标明设备型号、电气容量等技术参数；主控制柜和辅助控制柜布局合理，要与生产线协调、匹配。

一般控制柜标注额定电压、电流等参数，是否可以将电气容量修改为额定电压、电流参数。

回复：可以。

提问 37、P100 第五章 供货要求 第七项 附属设备具体技术要求 （二）外围布线及管路 2、强弱电

走线要分开线槽走线，尽量避免交叉重叠。

部分区域管道桥架密集，强弱电走线采用分开线槽/用线槽隔板是否可行？

回复：按照招标技术文件执行。

提问 38、 P102 第五章 供货要求 第九项 信息化要求 2、系统设计要点：1）建设符合 ISA-88 标准

的批次过程控制系统，具备图形化配方的功能，投标人需采用该软件搭建基础标准模块，以满足后

期招标人工艺研发人员通过该软件的图形化配方功能修改配方，而无需招标人自控人员修改 PLC 程

序。

采用通用工业监控标准，不影响后期产线画面灵活调整，适配项目落地。是否可调整为：基础监控

架构搭建符合通用工业标准 SCADA/HMI 监控系统，具备图形化组态功能，模块化画面设计便于后期

产线变更快速调整监控布局。

回复：按照招标技术文件执行。

提问 39、P102 第五章 供货要求 第九项 信息化要求 2、系统设计要点：2）除实现系统标准监控

功能外，还需自带工单管理功能，具备标准的 API 接口，可以接收 MES 系统一次性带参数下发工单，

由软件平台依据工艺研发人员通过该软件的图形化配方功能组合的配方，结合收到的工单品类，工

艺参数，进行生产过程的连续控制。

保留 MES 对接与基础工单下发需求，将复杂配方调度下沉至 PLC，提升系统稳定度。是否可调整为：

除实现系统标准实时监控功能外，系统需具备基础任务管理功能（非复杂工单调度）。提供标准 API

接口（如 OPC UA、RESTful 或 Web Service），可接收 MES 系统下发的生产指令参数（如目标产量、

产品型号）。系统依据接收到的参数，调用预设的 PLC 控制逻辑进行连续生产，不再具备自动组合

配方、动态调度单元程序的能力，工艺参数调整需依赖 PLC 内部逻辑或固定配方表 。

回复：按照招标技术文件执行。



提问 40、P102 第五章 供货要求 第九项 信息化要求 2、系统设计要点：3）系统需自带批次步骤

记录报表功能，在记录生产过程的各项下发参数、实际操作参数信息的基础上，结合工单信息生成

批次报表，并具备查询功能，便于 MES 系统上线前的现场数据查询。同时生产记录数据可以通过标

准接口标准的 API 接口传输给 MES 系统，为以后 MES 系统的综合统计提供数据基础。

完整保留数据存储、本地查询、MES 数据对接全部需求，兼容多类通用工业数据接口。是否可调整

为：系统需自带历史趋势与事件记录功能，记录生产过程的关键工艺参数（PV/SV）、报警信息及操

作日志。支持生成基础的生产报表，接收的工单号信息，形成简易生产记录，便于 MES 上线前现场

数据查询。生产数据可通过标准 API 接口（如 ODBC、SQL Direct 或 OPC DA/UA）传输给 MES 系统，

为后续统计提供数据基础。

回复：按照招标技术文件执行。

提问 41、P102 第五章 供货要求 第九项 信息化要求 2、系统设计要点：4）系统需自带过程回放

功能，便于生产管理人员在与操作界面一样的界面形式上随时回放任意生产批次，就像媒体播放器

一样，用于查找问题批次和黄金批次之用。

完整实现生产数据回溯、问题批次排查的使用需求，采用行业成熟曲线回溯方案。是否可调整为：

系统可自带历史趋势查询功能，支持在监控画面上以时间轴形式回放任意时间段的生产数据曲线。

回放界面应与实时监控界面风格一致，支持多变量同屏对比。

回复：按照招标技术文件执行。

第二部分：补遗

一、图纸以本次挂网发布的电子版图纸为准。

二、第五章→供货要求→四、产能要求及物料需求→（二）产品规格→“1.半固态复合调味

料包装规格按 25-30 千克/袋，外用带盖塑料方框（保护产品及运输方便）”。修改为“1.

半固态复合调味料包装规格按 25-30 千克/袋（复合塑料袋），外用带盖塑料方框（保护产

品及运输方便）”。

三、第五章→供货要求→五、设备需求一览表→（一）半固态复合调味料设备需求一览表→

“序号 40 红油、香辣油、熟制菜籽油、一级菜籽油半自动计量灌装系统 1 套”修改为“序

号 40 红油、香辣油、熟制菜籽油、一级菜籽油半自动计量灌装系统 1 套 人工装袋 半自动

热封 ”。



四、第五章→供货要求→（三）半固态复合调味料工艺要求和工艺流程图→3.半固态复合调

味料生产工艺→“（5）投料位置及方式：各罐体投料（香辛料、辅料）位置在二层的对应

位置开孔、投料，投料位置在二楼集中配料区，投料方式为料仓、自动计量、入罐。香辛料

及辅料投料罐及计量罐（或其他计量方式）由投标方建造；香辛料及辅料配比由集中配料车

间完成，不在此标范围；各罐体位置可由投标方自行布局。投料设施结构方式要求简洁，设

备系统不复杂。”修改为：“（5）投料位置及方式：所有香辛料与辅料统一在二层集中配

料区取料，根据设备布局，该区域开设 1-2 个投料孔。投料采用料仓配合自动计量，计量后

物料送入对应罐体。香辛料及辅料的投料罐、计量罐（或其他计量方式）由投标方负责建造；

香辛料和辅料的配方比例由集中配料车间完成，不在本次招标范围内。各罐体在车间的具体

位置可由投标方自行布局。投料设施的结构与方式应追求简洁，设备系统不宜复杂。”

五、第五章→供货要求→四、产能要求及物料需求→（五）辣椒酱调味料工艺→2.工艺要求

→“（5）泡椒配拌料系统。调配罐带搅拌装置，罐体内泡椒浆不需加加热。调配罐要便于

人工操作，必要时设置操作平台。部份实现自动拌料。”修改为“（5）泡椒配拌料系统。

调配罐带搅拌装置，罐体内泡椒酱需要加热（采用夹层加热），材质为 SUS316L。调配罐要

便于人工操作，必要时设置操作平台。部份实现自动拌料。”

六、第五章→供货要求→七、 附属设备具体技术要求→（一）控制柜→

“1、整套电气控制系统采用 PLC 控制，设计先进，运行可靠，所有电机变频可调。

”修改为“1、整套电气控制系统采用 PLC 控制，设计先进，运行可靠。根据设计及工艺需

要（包括但不限于）对油罐的螺杆泵、高速溶解调配罐转子泵、胶体磨、真空搅拌罐等采用

变频控制。”

七、第五章→供货要求→七、 附属设备具体技术要求→（一）控制柜→“4、控制柜元件固

定方式要合理，便于拆装；不允许采用螺丝、螺母穿孔固定方式。”修改为：“4、控制柜

元件固定方式要合理，便于拆装；不允许采用螺丝、螺母穿孔固定方式。对于体积较大像变

频器等可采用螺丝固定，但需便于拆卸和对螺丝孔洞的防水密封处理。”

八、第三章 评标办法（综合评估法）→2.2.2（1）→质量保证措施（半固态复合调味料）

→“评审要点：投标人对各种泵和仪表的选型方案、植物油断生罐的加热方式与控制、自动

离心机选型方案进行阐述说明。评标委员会从整体方案的先进性、可行性和运行的可靠性等

方面进行综合评定。”修改为“评审要点：投标人对各种泵和仪表的选型方案、植物油断生

罐的加热方式与控制、自动离心机选型方案、杀菌机、均质机进行阐述说明。评标委员会从

整体方案的先进性、可行性和运行的可靠性等方面进行综合评定。”



九、第五章→供货要求→四、产能要求及物料需求→（三）半固态复合调味料工艺要求和工

艺流程图→3.半固态复合调味料生产工艺中增加“（11）灌装时复合塑料包装袋喷生产日期

及二维码（灌装前在线喷），喷码机由投标人提供。”

十、第五章→供货要求→九、信息化要求→4、硬件配置要求增加“（4）无线网络 1）无线

局域网络应满足生产现场在设备点检、巡检、报工、扫码、工单执行、电子作业指导、质量

追溯、异常上报、视频辅助、远程协作等业务场景下的稳定接入与可靠通信需求，范围覆盖

6 车间以上区域。2）无线局域网络应采用成熟、标准化、可扩展的架构设计，支持集中管

理和统一运维。3）无线网络与企业自动化网络、视频网络联通，并做好必要的安全隔离措

施。4）网络设计应充分考虑未来业务扩展需求，具备终端数量增长、应用类型增加和带宽

需求提升情况下的平滑扩容能力。5）无线网络应支持生产业务与办公业务逻辑隔离，并具

备按业务类型进行流量管理和优先级控制的能力。6）无线局域网络设备应支持无线标准

IEEE802.11a/b/g/n/ac/ax 标准（ Wi-Fi6 标准），数据传输速率（最高 1.2Gbit/s）；以

太网传输速率：10/100/1000Mbps，1 x M12(X-coded)，冗余电源接口(M12 L-coded)，支持

POE 标准：IEEE802.3bt/IEEE802.3at/ IEEE802.3af，支持 DI/DO 口（DI：1*M12，DO：1M12）

以及睡眠模式来优化电源管理，满足移动型设备的低能耗需求，防护等级 IP65，运行温度

-30 ℃ 至 60 ℃ ，设备配置存储卡，在更换设备时，可使用存储卡将旧设备的组态传送到

新设备中。（5）视频监控 1）视频监控系统应满足生产现场在人员作业可视化、设备运行

状态查看、工艺过程辅助观察、异常事件取证、远程巡检、移动端查看、安防联动、生产管

理及其他相关业务场景下的视频采集、传输、存储、管理和调阅需求。围绕生产、物流区域

无死角，视频设备独立供电，独立成网。2）应根据生产环境特点、工艺流程、管理需求及

移动端应用场景，提供完整、成熟、稳定、安全、可扩展、可管理的视频监控系统解决方案。

3）视频监控系统应支持固定终端和移动端访问，满足管理人员、维护人员、巡检人员及授

权业务人员通过 PC 端、平板、手机等终端实时查看和回放视频的需求。4）摄像机应根据现

场场景合理选型，满足生产环境下对清晰度、动态范围、低照度、逆光适应、抗干扰和稳定

性的要求。5）设备应支持网络接入，优先采用标准化接口和协议，满足统一管理和后续扩

展要求。6）录像存储时长应满足管理要求，可以滚动存储 90 天监控数据。7）提供视频监

控管理平台，支持前端设备接入、设备管理、用户管理、权限管理、视频预览、录像回放、

录像下载、事件查询、告警管理、运维管理和日志审计等功能。8）视频监控系统应具备完

善的身份认证、权限控制和访问审计机制。支持外部系统通过 IP 直接访问调用摄像头信息。

9）视频监控系统应支持网络隔离、访问控制、安全策略配置及接口安全防护。10）投标人



应负责本项目视频监控系统的方案设计、现场勘测、设备供货、安装部署、系统调试、平台

配置、联调测试、验收配合、培训交付及质保运维服务。提供完整的质保与售后服务方案，

明确质保期限、响应时限、服务方式、升级维护及备件保障措施。”

本答疑、补遗通知与招标文件具有同等法律效力，若招标文件与本答疑补遗通知不一致

时，一律以本答疑、补遗通知为准。

招标人：重庆市涪陵榨菜集团股份有限公司

2026 年 6 月 24 日
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